62 AÑO 
FORMACIÓN 
CIENTÍFICO 

TECNOLÓGICA 


QUÍMICA ORGÁNICA Y BIOLÓGICA 


CARGA HORARIA 3 Horas Semanales 
108 Horas Anuales 


Finalizado el cursado de la materia los y las estudiantes deberán haber desarrollado las siguientes Capacidades: 
- Que el alumno sea capaz de reconocer la composición química de todos los nutrientes que se encuentran en los alimentos. 
CAPACIDADES A - Diferenciar las características de los compuestos orgánicos e inorgánicos que se encuentran en los alimentos. 
- Diferenciar e identificar a las distintas células eucariotas reconociéndolas a partir de sus características generales. 
DESARROLLAR AS . A joa 
Identificar y reconocer los virus según sus características. 
Conocer las características extrínsecas que afectan al desarrollo microbiano en relación a los alimentos. 


Aplicar la biotecnología en la industria le los alimentos a partir de los conocimientos antes mencionados. 


CONTENIDOS 


Composición química de la materia viva: Comp. Inorgánicos: Agua, Sales. 

Comp. Orgánicos: Carbohidratos. Aminoácidos. Proteínas. Enzimas. Ácidos nucleicos (ADN-ARN). Lípidos, esteroles, vitaminas y otros minerales. 

Semejanzas y diferencias entre células eucariota: Levadura-Mohos, vegetal y Animal. 

Virus. Naturaleza de la partícula viral. Características generales de la Infección viral. Etapas. Bacteriófagos. Virus temperados. Virus animales. Lisogenia 
Crecimiento microbiano: velocidad. Tiempo de generación. Velocidad de desarrollo en relación a los nutrientes. . Desarrollo celular y formación de 
productos. Reproducción. Crecimiento microbiano. Medio ambiente. Factores ambientales. Influencia de la temperatura, pH, oxígeno y presión sobre el 
desarrollo 


Variabilidad de los microorganismos. Adaptación al medio ambiente, cambios debidos a la edad y cultivo. Mutación. Agentes mutágenos. Control 


enzimático de la actividad celular. El impacto sobre el medio social y natural. Métodos de observación Coloraciones simple diferenciales. Biotec ía: 
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Aportes en los distintos campos de la ciencia y en la calidad de vida. Bioética. Procesos industriales biotecnológicos de aplicación en la industria alimentaria 
y no alimentaria, en la agricultura, ganadería, medicina, medio ambiente, etc. 

Tratamiento de la información. Honestidad y fiabilidad en la presentación de resultados obtenidos en análisis, ensayos, etc. 

Procesos industriales Biotecnológicos de Aplicación a la industria alimentaria. 


ORIENTACIONES DIDÁCTICAS 


Se realizan a partir de lectura de textos en fotocopias entregadas a los alumnos o libros de biblioteca. 

Videos aportados por páginas de internet avaladas por asociaciones pertinentes. 

Explicaciones del profesor con ayuda de pizarrón. 

Realización de cuadros sinópticos y resúmenes de conceptos. 

Evaluaciones de tipo orales individuales o escritos. 

Trabajos prácticos con resúmenes individuales sobre temas específicos. 

Favorecer la integración de los conocimientos de disciplinas tales como Química General, Inorgánica, y Orgánica adquiridos para aplicarlos a la química 
celular y del organismo. 

Ofrecer herramientas conceptuales para la comprensión de la regulación del metabolismo en los seres vivos. 

Facilitar el desarrollo de aspectos relacionados con algunos de los avances científicos más significativos de la Química Biológica y sus aplicaciones 

Proponer situaciones de análisis de las problemáticas del contexto relacionadas con las transformaciones en los alimentos y planificar estrategias para 
posibles soluciones. 

Guías de TP de investigación. 

Interpretación y reconocimiento de las propiedades de las biomoléculas. 

Modelos y bibliografía específica. 

Vocabulario técnico. 

En el marco de las capacidades a desarrollar propuestas, el docente deberá evaluar si el alumno: 

-Resuelve situaciones problemáticas 

-Adopta una opinión fundada 


-Localizar fuentes de información bibliográficas, estadísticas, etc. 
-Realizar presentaciones orales y escritas a través de diferentes medios y soportes (Power Point, Prezzi) y escrita (infon HeneW44 1érémEn An9iyajCDGCYE 
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-Adopta una posición fundada 

-Valora la diversidad, atiende y respeta las posiciones de otros, reconociendo sus argumentos. 

-Conoce y comprende las necesidades personales de aprendizaje, formular objetivos de aprendizaje, movilizar de manera sostenida el esfuerzo y los 
recursos para alcanzar los objetivos y evaluar el progreso hacia las metas propuestas, asumiendo los errores como parte del proceso. 

-Demuestra habilidades de relaciones interpersonales y de trabajo en equipo. 

-Reconoce la composición química de todos los nutrientes que se encuentran en los alimentos. 

-Diferencia las características de los compuestos orgánicos e inorgánicos que se encuentran en los alimentos. 

-Diferencia e identifica las distintas células eucariotas reconociéndolas a partir de sus características generales. 


-Identifica y reconoce los virus según sus características. 


-Conoce las características extrínsecas que afectan al desarrollo microbiano en relación a los alimentos. 
-Aplica la biotecnología en la industria le los alimentos a partir de los conocimientos antes mencionados. 
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